


10 ans d'histoire...

Nos recettes sont le résultat de la passion de longue date
de Sang Hoon Degeimbre, fameux chef 2 étoiles, pour
I'utilisation du meilleur des produits naturels et locaux au
restaurant L'air du temps.

Depuis plus de 10 ans, San a développé des techniques
innovantes pour servir aux clients de ses restaurants des

boissons sans alcool de qualité supérieure, pour une
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expérience gustative nouvelle et inoubliable.
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Notre point de départ

“Si je ne bois pas (ou si je bois peu),
je me sens exclu.e et infantilisé.e

lors des repas.”

Les boissons non alcoolisées actuelles sont un
compromis entre les calories, le naturel et le goat...

Bases concentrées pour mocktails : bombes caloriques
Vins sans alcool : soit trop sucrés, soit trop acides, transformés, peu vivants.
Spiritueux sans alcool : bizarre a table, & mélanger principalement

Boissons gazeuses pour adultes : riches en sucres et/ou en produits chimiques et
parfois toujours avec de l'alcool.

Bieres & 0 % d'alcool : indice glycémique élevé, ne fonctionne pas toujours sur le repas.
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OSAN: Premiére BOISSON GOURMET

OSAN est « la »

boisson naturelle (et bio),
sans alcool,

parfaite de I'apéritif a la fin du repas,

- basée sur des végétaux cultivés en pleine te
sélectionnés par Osan,

OSAN - boissons gourmet sans alcool | FRANCE 2023

- sans conservateurs, sans colorants, sans ardmes,

- & faible teneur en calories et a faible teneur en sucre,
a faible IG,

- Fabriquée en Belgique.

OSAN est un produit noble défini par la nature qui n‘a rien
a voir avec de I'eau aromatisée ou un soft drink.

\N 2023
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O OSAN : un produit noble

OSAN

OSAN - boissons gourmet sans alcool | FRANCE 2023

Dynamisation
(procédé unique,
technologique
et naturel) Filtrage
Mise en bouteille

Plantes biologiques Récolte en saison.

cultivées Triage, effeuillage. Pasteurisation douce
et/ou sélectionnées Cryogénisation (-196°) macération de plantes
par OSAN + miel + correcteur acidité



OSAN : notre gamme
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OSAN - boissons gourmet sans alcool |

OSAN VC

Verveine - Curcuma

OSAN SB

Shiso - Basilic

Betterave - Mdre

macération combinant
la profondeur de la betterave
avec une mire juteuse

macération associant
I'acidité et la fraicheur du
Shiso aux notes parfumées
du basilic.

macération associant les
notes d'agrumes de la
verveine citronnée aux notes
chaudes et épicées du
curcuma.

Accord Rosé : salades, Accord avec le rouge :

Accords : entrées, poisson, viandes froides, poissons viande, pates, avocats, ...

fromage de chévre, frites, ... grillés et en apéritif,...

~E AN HAD3
OSAN 2023



i OSAN DIFFERENCES CLE

1) Prét a boire.
pas besoin de mélanger avec des sodas riches en sucre ou de passer du temps d les
préparer

2) Dédié & accompagner le repas.
Un nez avant dégustation, un gout équilibré, une longueur en bouche.

3) Faible en sucre et en calories.
Seulement un peu de miel d'acacia bio — convient d la plupart des régimes
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4) Notre procédé de fabrication basé sur des produits naturels

est unique au monde.
C'est européen et c'est tres innovant.

5) Le fondateur, le chef** Sang-Hoon Degeimbre est impliqué
quotidiennement dans le développement du produit.

OSAN 2023




OSAN : La solution de choix quand on ne peut pas boire d'alcool

Premium retail Gastronomy Hospitality

THE GOURMETS"

MARKET
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Arpege  BERER peloitte. 3

« Maison de Cuisine »

7 _
‘ 3% la reserve
o CULINARIES MARSAN AP ARTHENTS

Heéline Barraze PARIS

\

]

HOTEL AMIGO

=

Le Paon qui_boit- Paris




OSAN : la parole aux connaisseurs

5

« Cest bouleversant,
je suis vraiment

conquis! »

ANTOINE PETRUS

Meilleur Ouvrier de France
Sommelier - Maitre d'Hotel

« Pour moij, cest la seule
véritable alternative
au vin. Juste un
moment magique
de déecouverte
et de saveur »

« We adopted Osan
at Maison Pic:
they are superb! »

PIERRE MARCOLINI

Best Pastry Chef in the World
1995 - 2020

PAZ LEVINSON

Head sommelier of the
Anne-Sophie Pic group.

OSAN 2023

=

« Osan, the ideal ally for
protocol receptions
SO that no one
feels left out»

SANDRA SLAWINSKI

Head of Hospitality U.S.
F & B expert
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OSAN — ACCLAIMED BY OUR CLIENTS

Surprenant et trés agréable
Accompagnement avee Les plats tout en subtilité et pour un
apéro, un sans aleool qui surprend ceux qui ne
connaissent pas Osan

Jean.

Het Ls een voorvecht dit 1000 kwaliteitsproduct te kunnen
proeven! Het werd gerealiseerd wet hoog bewustzijn en Liefde
voor de natuur!

Z Eér correcte en attente oplossing vaw leveringsprobleem
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Etonnant! ANNET
Ines.
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OSAN 2023




EXCELLENT ACCUEIL DES MEDIAS

Alcoholvrije
feestdrankjes
voor BOBs

Feestelijkénnon-alcoho-
lisch? Dathoeftgeentegen-
stellingteziin. Drinkje (even)
geenalcohol, benje BOBofwil
jegewoonfrisenbijvolle
vanhetnieuwejaar
genieten? Metdeze
verrassendlekkere
alternatievenkan
hetfeestblijven

doorgaan.
EVELIEN RUTTEN

Yuzu&Ginger
Botaniets

alcoholvre dranijes
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~actiesmaaker cen gastrono-
st

““Bimm oot

mosrscn Bl JEES
«Am“fﬂan
v 2 jppet
IDeritiaf, f g
Bl

WS Lo et € win w® ol 97
ﬁ sulle © ool - DU s 2 oot B0
. CaPC yrux ot on S g0t Ut B0 oo™ e
% o O o 185 0 17 1 T P ot e
\f 1 400 g e T VR sl Tl gt U ail,
X 2! g 9928 oot B, nat® e O e
h\‘,eﬂ" e L avT Sl B et o ey
nte it e T g et o 895 et
1! oS 855 g8 S Sl R
L ¥ o :
B R R g O ¥
OSAN e 8 font W e g s e O ane e g 02 ¥
ﬂO"SangH ot Sl o it & R Aqee® o
oon £ anne® Sl 3 it & s et
Degeimbre v o s s
e e P
e
L son P

i S
gt S e @ ang

™ et
gréd
5 iot
RE

nt

mil € Qsan

DSAN

IPCerijan geg W

Lair d temps,
WorGt b 1
Macerati

cigen * MELeralie, tyna)

- Yerassend vers
! iinda
| hewearmu:idﬁ.den of suiker,

en bluummpwducleu Hun

Pecetenti, P (L‘airdl;'l'empl“) Voo e gt
el Wijn e werktejarenlang
verleiq rootgasmat
Mo popiielie ‘et aanOsan, o schessesan
derkenaan gy ot Felbruwe y
TOAMARGE g meer non-alcohalische, Belgische special-
his imunt, b
22Tt gy, e 5" e woorwiine oo
300511500 Len siinsbeotinde Velmoe ot evirencatiporenatabol
very, e 11eus) Het n conceptstores nietgoed samengaan.In zinzoektocht
ErOlg i, naar alternatieven besloot hij zelfeen
E g g e O Osan
Tl hhies €12, Tueejaratershjaleen beangrike
W, g eens
:;:::Z'nw'/kdnnk DS oy B P bruin, radtioneel
i, mn:;:f::”‘i P amertegp, roaroondre o
AN gy, 13-
e Beter Gaiiouge s TG gy, S
s erbijon e Iveery emle ssangmeteentoets  gastionomische maaljdteschenken.  lamsviees.
0y BT e e e e
Babje g O 200 ke "Z;ns Iefasbasvasr
“ooraen yoath f;"g" ecapedt

oordelijke asnpak,

Lali

Misatia) magkt dee uit van hun

BELGIQUE

(&

-

54 gt s o a3 L L L ok ]

FRANCE 2023

o)
o}
©
o
(2}
C
o}
()
o
o}
S
=
o
o
2]
C
o}
[}
2
o
Q
|
=z
<
w
O




EXCELLENT ACCUEIL DES MEDIAS

La Belgique fait partic
des pays pionniers en matibre
de désalconlisation des vins.

Savourer
le sans alcool

Stars des actions Dry January et autres Tournées minérales,
les produits titrant zéro degré ont bien évolué. Au poinrt de
satisfaire, voire convaincre, les p]u.s cxigeants.

ous, Belges, nordistes et sudisees,

pour une fois unis en un seul

MOUVEIENL, NOUS SIVONS que cest
quéd

vraiment

lement. Il y a une vingtaine d'années, sortir sans
boirz un peu d'aloool crait souvent stgmatisé en
groupe. Aujourdhui c'est dans les moewrs. Uefferdes

Fannée dans |'sbstinence au vu des

nombreuses occasions qui nous
sont soumises, alors nous faisans g1 en fvrier, Dé
il s'agit du mois le phus court de l'année. Ex le 14,
pour la Saint-Valentin, nous pouvons faire une
petite entorse & nos engagements, Mais, sricuse-
ment, est-ce si compliqué que oela 3 vivre? Sociale-
ment il semble que celase passe de plus en plus faci-

pagnes Bob pour les conducteurs porte indénia-
blement ses fruits. Mais il y a ausst des changements
profonds de comportement lors des sorties, et oo
dans toutes les générations,

Les clients du sans alcool ne se limitent plus 3 des
alcanliques en rémission au i des persannes dont
la religion n'autorise pas la consommation de bois-
sons alcoolisées, loin s'en faut, et c'est une bonne

" 1320

Night Orient
“Premium Grape”

Tempranillo resé - 0 % d'alcool -5,99 € S
A base de jus de tempranille pour 96 %, ce rosé facile

est joliment aromatique. On trovve pas mal de flewrs, L
un e de pétale de rose et de géranium, En bouche

cest un pew court, rond, fruité avec une fin de bouche

douce et acidubée i la fois. A baire “en piscing” an été, b

avec une fewlle de menthe et une framboise paur lul
donner un peu de peps, o2 sera parfail,
Larredour

14/20
Vendome “Mademoiselle”

Merlot Bio - 0 % d'alcool - 599 €
A Tl cest blutfant, on est clairement sur wn vin

rouge jeune, (2 oscille entre grenat et rubls foncé, Ay
e, il faut un peu de temps pour que cela s'ouvre,

VENDOME  normal avec les capsules & wis Aprés deux ou trois

LI minutes, on amive sur des ardmes de fruits rouges,

), fraise surtout, Un peu de sous-bois qui n'est pas sams
il

rappeler e cipage dorigne, En bouche, lattague est
" creuse, par contre au milleu du palas cela se déve
ioppe bien, le jus de raisin est un poil tannique, pas
frep sucré. Cest pas mal, ¢a,

14/20

Sangre de Toro 2021

Entre 0 et 0,5 % dalcool - Prix NC

h base de grerache et de syrah désacoolisés. Belle
robe soutenue, rubss fonce, Nez de molt de raisin
rappelant la cave guand en vinifle, Un pes dépice,
des fruits, des touches fermentaires, En bouche, cest
triss acidulé, vil, avec une pointe tannique. || laisse
Timpression davoir croqué des ralsing presque mirs
awvec Ce petit coté amer en fin de bouche qui falt que
@ dure un pew phes kngtemps. Belle surprise,

A2 reumin e

19/20
0SAN “BM" Récolte 2022

0 % alcool - 1250 €

Sang Hoon Degeimbre nlest jamais en reste. |l a créé
DSAN, une gamme de boissons “gourmets vépétales”
Danc axune trace dakeool. Elles sont #aborées gric
A un processus technigue qui permet d'extraire le
arbmes et la coeleur sans aout davcun produit, n
intrants, ni ardmes. Au ez, la betterave est bien nette
trés mire, pas terreuse comme sauvent. Puis, les
arbmes poivres et les autres épices arrvent, Cest
extrémement subti et délicat, [adore!

W csandrinks, con

il

17/20

Smile Kombuch
“Mighty Berry”

Entre D et 0.5 % d'alcool

Le kombucha est une baissan i ba
phus un art de vivre qu'une mods
naturellement, finement. Puis ct
acide, et doux sans étre suoré, Cet
Iubiscus, & la fraise et & la framt
avee une finale qui fait penser &
barbe. En phus, il semblarait que o
de trues dans notre organisme.
www sndiekombucha com

17/20

gy s s
Brussels Kvas “Original”

Entre 0 et 05 % dalcool

2,20 €/bouteille (par 24)

Quisaco? Une belsson lacto-fermentée & base b

dorge, de seighe, d'sau ot de sucre qui se consorme
fraichement brassée. Cest dows, lorge domine un
pew, on dirait un lambic en cours §daboration, La
touche sucrée amandit lensemble. mass a toute fine
bulle équilibre et apporte une fraichear qui bastule
sur une note d'amer en fin de palas.

woww, brusse|shovas.com

19/20
0SAN “BM" Récolte 2022

0 % alcool - 12,50 €

Sang Hoon Degeimbre n'est jamais en reste. | a créé
OSAN, une gamme de boissons “gourmets végétales”.
Donc aucune trace d'alcool. Elles sont élaborées grace
a un processus technique qui permet d'extraire les
aromes et la couleur sans ajout d‘aucun produit, ni
intrants, ni aromes. Au nez, la betterave est bien nette,
trés mire, pas terreuse comme souvent. Puis, les
arémes poivrés et les autres épices arrivent. Cest
extrémement subtil et délicat. Jadore!
www.osandrinks.com

FRANCE 2023
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OSAN -
UN MARKETING ET UNE IDENTITE DE MARQUE ETABLIS

FRANCE 2023

Comment fabrique-t-on Osan ? BORE OSAN

Los macérations DSAN ont étd mises au point pat

Sang Hoon Dageimbre, chef belge du restaurant Beau Ve/l'l'e

Crsan est una bolsson totalement nouvelbe.

Uni macéeation n'a fen a voir avec de l'esu aroma:
tisde ou une infusion.
Mous utilisons un procedé qui nous est propre gut
permet de tranférer les composants arganolen:
tigues (e goit |e parfum] des plantes dans de
Jieau de source, Lensemble falt lobjet de plusicurs
macérations dont las pammitres dépendent des
plantes choisos
Ozan estun produit noble.

Iani i ; La dégustation parfaite
Que Slgnrhe fable en calories 2 | taloment, laissez la bouteille 0v-
- verte daux minutes avant de servir.
Cantrairement & d'sutres boissol leosl : Osan na doit PAS s bolre TROP
il bt pAIplcoRE FROID afin détre la plus expressive
boire... 8o um,de..:i:: Anchos hvceoicie teks ez cnie XU polne mmbﬁ';m |ddile + 12-18%) oatefe T
3 ftempérature 12 rrTy i
Tout comme pour fes mailleur &7us, Uﬂ ’ 6'
dépbt est-il normal ? Osandrinks
Z com

un BEAU VERRE a plad, &2
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r’“: Teger dange ay rgim, e b’:r:;:‘:’ll! ¥ aidoir tin
ON V EGET ALE

=L

Tous m.ingrm'.mmm.gﬁl'r

e BIO i

Nous cultivons des plantes ks : waire indispensabla.

poesible Su lou de. m:s:ao:m preche HQS |nQFE‘demS Appriciez tout d'abord le '
d'Osan. Ensuite savouTe’

:ul-ultu'uf:ﬂ:l sppel 3 ses mathodes dagricuiy l
hmalitinluuinhi!t&daulsa. L I)? J ]
Les plantes sont & S L e —lﬁh
e e g 1 Sans A
. ) / Fableensur®
Kies een O, Osan TEEL
| Pas dadd
en het is feest g
Du plaisit,
du golt,
du g\OU'Q\Ou’
du o

Sang Hoon Degeimbre
Vair du’ temps.




Dégustation
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« Osan offre une expérience bouleversante, je suis conguls »

Notes de dégustation d'Osan

Antoine Petrus,
Meilleur Quvrier de France Sommellerie 2011
Meilleur Ouvrier de France Maitre d'Hétel 2018




Dégustation

Notes de dégustation ANTOINE PETRUS

« OSANVC

Le nez est empreint d'une grande délicatesse de style.
Il laisse venir des nuances d'épice douce, de chartreuse jaune, se livrant au fur et d mesure
de la dégustation.

L'aération lui confere plus de plénitude, évoluant sur le plan aromatique vers des notes
racinaires.

En bouche, c’est une sensation de confort et de plénitude qui se dépose au palais.
L'équilibre est savamment construit, entre une acidité fine et de beaux amers salivant,
appelant a des accords savoureux.

De la série, il marque par sa finesse de style, par son expression raffinée et multiple.

Accords : CEuf confit et girolles dorées. Saint Pierre au curcuma. Volaille rétie au foin. Chevre
a la moutarde et aux noisettes.
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Dégustation

Notes de dégustation ANTOINE PETRUS

« OSAN SB

Les senteurs sont multiples, se présentant avec beaucoup d'éclat en nuances acidulées.
C’est un univers tres rouge dans le parfum qui prédomine : cerise burlat, framboise fraiche
pour ne citer gu’elles.

Au palais, la texture a une approche nourriciere, digeste tant elle se montre pleineg,
savoureux et qu’elle tapisse habillement les papilles.

Un végétal fin et noble reprend le pas et amene une finale éclatante, vive et salivante.

Une approche superbe sur le plan des parfums avec une vraie recherche dans la texture.

Accords : Fines tranches de betteraves et vieux vinaigre Balsamique. Foie de veau a la
betterave. Vitello Tonnato. Osso Iraty et chutney de fruits noirs.
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Dégustation

Notes de dégustation ANTOINE PETRUS

+ OSAN BM

Une grande intensité s'exprime des l'approche du verre. Ici nous sommes avec des ardmes
puissants, engagés et tres bien dessinés : truffe noire, betterave en croute de sel et humus.

Le corps en bouche est dans la parfaite continuité du nez. C'est tres agréable car des les
premieres sensations se sont des petits tannins que I'on percoit.

La matiere rappelle certains équilibres de grands vins. Le milieu bouche, concentré et
savoureuy, est d'une expression rare. Une sensation ouatée imprime le palais pendant de
longs instants.

Méme s'ils sont d'univers opposés, BM pourra se rapprocher a des ressentis que nous
pourrons avoir avec des cépages comme le pinot noir et le Nebbiolo, ceux mélant
puissance et finesse, gout et persistance.

Accords : Fines ravioles [égumieres. Ris de veau laqués au soja. Saint Nectaire

U OF \[ LULD
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SANTE !

MERCI]

Hl@osandrinks.com

OSAN SRL
Chemin de Vieusart 35 — 1300 Wavre - Belgique


mailto:Investors@osandrinks.com

