


L E S  P O R T E U R S  D U  P R O J E T

C AT E R I N I A   
L O  M A S C O L O  M I N T H E

A D R I E N  B O I S S AY E B A P T I S T E  G L O R I O N H U G U E S  P I K E T T Y

Eplem est un assemblage de profils complémentaires

Fondatrice de Mazara Edition aux 
Émirats Arabes Unis, Caterina 
publie des livres autour de la 
cu l ture arabe. En tant que 
directrice de Vogue Arabia, 
depuis 2017, elle dirige une 
é q u i p e d e j o u r n a l i s t e s 
internationales. Polyglotte, elle a 
vécu dans plusieurs pays tels que 
le Mexique et l’Egypte et réside 
actuellement à Paris.

Adrien Boissaye est l’un des co-
fondateurs du groupe Perchoir, 
groupe d’établissements (rooftops 
& restaurants) dans des lieux hors 
du commun à Paris. Depuis 2013, 
cet entrepreneur ne cesse de 
dénicher, créer et promouvoir des 
dizaines de lieux de vie où il fait 
bon vivre.

Baptiste Glorion est un créatif 
dans l’âme. Avec une double 
casquette de producteur chez 
Bengale TV, sa soc ié té de 
production et de photographe, 
Baptiste immortalise le beau et 
sublime de nombreux projets par 
la vidéo (Etam, Rakuten, Lancaster, 
Coca-Cola).

Hugues Piketty est le créateur 
d’Eplem. Il a été financier par 
nécessité, forestier par devoir 
fami l ia l , c réa teu r de l i eux 
d’exception : l'Elysées Biarritz, 
cinéma privé près des Champs 
Elysées, le Cercle, le Château du 
Cercle pour le festival de Cannes. 
A votre santé à tous. 

N I C O L A S  R AY M O N D

Nicolas Raymond évolue dans le 
secteur de la boisson et de la 
restauration depuis plus de 10 
ans. Ayant fait ses débuts comme 
barman, il gère aujourd’hui le 
pôle F&B du groupe Perchoir. Il 
accompagne Eplem dans son 
développement commercial et sa 
stratégie produit. 
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Des boissons pétillantes 
aux goûts exquis sans 

alcool ni gluten, bio et peu 
sucrées, sur les tables et les 
bars de vos lieux préférés.

« BULLE IT ! » 

« POUR MIEUX BOIRE  » 



K É F I R

Les boissons fermentées mises à l’honneur par Eplem 

Le Kéfir de fruits est une boisson fabriquée à 
partir d’eau, de quartiers de citron, de figue 
sèche et de sucre. Elle est fabriquée grâce à 
une levure : les graines de Kéfir. Un être vivant 
qu i es t le fe rment indispensable à la 
transformation du sucre en gaz.

L E  K É F I R

Les graines de kéfir se multiplient à chaque production et leur durée de 
vie est illimitée. Elles se transmettent de génération en génération.  



NOS KEFIRS 



2,6
gr de sucre 

/ 100ml

100%

Bio  
Naturel  
Vegan

12,5

    INGRÉDIENTS 
eau, sucre de betterave*, estragon (0,3%)*, jus de citron*, 

basilic*, eau de grains de kéfir*, camomille*, acide citrique. 
*produits issus de l'agriculture biologique

1,8
gr de sucre 

/ 100ml

100%

Bio  
Naturel  
Vegan

7
Kcal 

/ 100ml
    INGRÉDIENTS 

eau, sucre de betterave*, baies de genièvre*, absinthe*, 
centaurée*, eau de grains de kéfir*, romarin*, zeste de 

citron*, acide citrique.  
*produits issus de l'agriculture biologique

Kcal 
/ 100ml



2,7
gr de sucre 

/ 100ml

100%

Bio  
Naturel  
Vegan

13
Kcal 

/ 100ml

    INGRÉDIENTS 
eau, sucre de betterave*, café éthiopien* (0,5%), eau de 

grains de kéfir*, thé noir*, acide citrique.  
*produits issus de l'agriculture biologique

2,6
gr de sucre 

/ 100ml

100%

Bio  
Naturel  
Vegan

12,5

Kcal 
/ 100ml

    INGRÉDIENTS 
eau, sucre de betterave*, fleurs de chanvre* (0,5%), eau de 

grains de kéfir*, camomille*, acide citrique.  
*produits issus de l'agriculture biologique



Eplem viens s’installer sur un marché du sans alcool en pleine 
expansion, pour répondre à une demande en constante croissance. 

Eplem offre une alternative aux boissons sans alcool et aux sodas 
dont la teneur en sucre est trop élevée. 

Eplem permet d’avoir des boissons désaltérantes, pétillantes, avec 
du gout, peu de sucres et des bienfaits pour la santé.  

Eplem peut se consommer sans aucune modération.

E V I D E N T  E T   
S A N S  M O D É R AT I O N



N O S  B O I S S O N S  S O N T  
I N D I S P E N S A B L E S

S A N S  A L C O O L
DRY JANUARY 

35% 
des Français s’étaient 
inscrits au défi en 2024, 
soit 2 fois plus qu’en 
2021.

25% 
Hausse des 
buveurs modérés 
en France. 

B I E N - Ê T R E

De français sont obèses, 2 fois plus 
qu’il y a 30 ans. 

9
OBÉSITÉ

MILLIONS

Qui permet de faire des boissons sans sucre, 
est classé cancérogène possible par le Centre 
International de Recherche sur le cancer. 

L’ASPARTAME

20%
DES ADULTES

25%
DES ADOS

66%
DES ENFANTS

Ont une consommation excessive de sucre. 

8% PARTS DE MARCHÉ
Croissance du marché du 
sans alcool attendue en 
France d’ici 2025. 



E P L E M  
E S T  
U N I Q U E .

Eplem est bio 

Eplem est beau 

Eplem est en canette, et bientôt en fûts 

Eplem est livré dans toute l’Europe 

Eplem se conserve à température ambiante 

Eplem a des dates de consommation supérieures à 

1 an  

Eplem a des stocks afin de ne pas être en rupture 

face au pic de consommation saisonnier



MERCI !
C O N TA C T S

H U G U E S  P I K E T T Y

h p @ e p l e m . f r   

0 6  0 3  0 2  3 1  1 1

N I C O L A S  R AY M O N D

n i c o l a s @ l e p e r c h o i r . f r   

0 6  7 9  2 0  0 1  5 0

mailto:hp@eplem.fr
mailto:nicolas@leperchoir.fr

